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Massieranlage fur die Verar-

beitung aller Arten von Fleisch

mit und ohne Knochen. Ver-
fUgbar in unterschiedlichsten
Containergréf3en mit zahl-
reichen Zusatzausstattungen,
als perfekte Losung fur den
industriellen Gebrauch.

Massaging Unit for the pro-
cessing of all types of meat
with and without bones.
Available in a wide variety of
container sizes with nume-
rous additional features, as a
perfect solution for industrial
use.

| Ausstattung | Features | Komnnekrymowmue

Benutzerfreundliche Touch-
screensteuerung "ISC-X10"

«|P 65

* 99 frei programmierbare
Rezepturen

* Bedienung manuell oder mit
Automatikprogramm

Optionale Ausstattung

« Betriebsdatenerfassung:
Aufzeichnung und Nach-
vollziehbarkeit wesentlicher
Produktionsparameter

Industrie 4.0

e computergesteuerte
Wagezellen

JUMBO Deckel

«vergroBerte Offnung (750
mm) im Vergleich zum Stan-
darddeckel (500 mm) —ab
Magnhum-I11-4600

*schnelle und effiziente Be-
ladung selbst groBer Produk-
tionsmengen

User-friendly touch screen
control "ISC-X10"

/P 65

* 99 freely programmable
recipes

e operation manually or with
automatic program

Optional equipment

e production data acquisition:
recording and traceability of
essential production para-
meters

e Industry 4.0

e computer controlled load
cells

JUMBO lid

eenlarged opening (750 mm)

compared to standard lid (500

mm) — from Magnum-11-4600

« fast and efficient loading even

of large production quantities

BaKyyMHbIM MaccaXxep
nnsa nepepaboTku

BCEX BUAOB KOCTHOIMO U
6eCKOCTHOIo MACHOIO CbIPbS.
Bnaropaps pasHoobpasuio
pa3MepoB 6apabaHa, a

TaK)>Xe MHOroOYUCEHHbIM
DOMONTHUTENbHBIM OMNUUAM,
Macca)ep aBngeTca naeasnbHbiM
pelweHneM onsa KpynHbIX
MsacornepepabaTbiBaloLLMX
npeanpuaTun.

YA06HbIN B UCNO/Ib30BaHUMU
nynbT ynpaBneHus
CEeHCOpPHbIM gucnneemM
"ISC-X10"

«IP 65

« coXpaHeHmne 99-Tn cBoboaHO
NporpaMMmMpyeMbix peLenTyp

* PEXKMM PYUHOrO yrnpaBneHus
1N PEXMM aBTOMaTNYECKOro
BbIMOMTHEHWSA NPOrpamMm

OnuuoHanbHoe ocHaleHue

° perncTpaumsa gaHHbIX: 3anmcb
M BO3MOXXHOCTb OTC/IEXMBaHUSA
OCHOBHbIX MPOU3BOACTBEHHbIX
napamMeTpoB

sTexHonormna NHgyctpua 4.0

*TEH300aTUYMKMU C
KOMMbIOTEPHbBIM YNpaBAeHeEM

KpbiwkKa 6apa6baHa JUMBO

° YBE/IMYEHHbIV OMaMEeTP
oTBepcTMa (750 MM) no
CPaBHEHMUIO CO CTaHOAPTHOM
KpbILWKOM (500 MM) — HauMHaga ¢
Mogenn Magnum-I11-4600

« BbICTpas U adpdeKTUBHaA
3arpy3ka 60blIoro KonmnyecTsa
npoaykTa
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Hydraulisches Kippsystem in-
klusive WAVE-Funktion

«ausgedehnter Kippbereich (-15°
bis +35°) sowie kontinuierliche
Auf- und Abwartsbewegung
des Containers innerhalb des
Kippbereiches wahrend des
Massageprozesses

« Steigerung der Produktivitat
und Maschinenauslastung

«einfache Entladung

Direktantrieb

« stufenlos regelbarer Drehzahl-
bereich

«verschlei3- und wartungsarm

« zeiteffizienter Produktions-
prozess

Gerade Schikanen
» produkt-spezifische Massage

«einfache Reinigung

Optionale Ausstattung

»Schonschikanen fur beson-
ders sanfte Massage

Hydraulic tilting system inclu-
ding WAVE function

«extended tilting range (-15°
up to +35°) as well as additio-
nal continuous up and down
movement of the container
within the tilting range during
massaging process

e increased productivity and
machine utilization

eeasy unloading

Direct drive

e continuously adjustable speed
range

e Jlow-maintenance as well as
low-wear

« time-efficient production
process

Straight fins
» product-specific massage

eeasy cleaning

Optional equipment

« soft fins for extra gentle
massage

FmapaBnuyeckasa cuctema
nepeBona 6apa6aHa B
HaKJ/IOHHOE MOJNIO)XXeHUue

n GyHKLUA BOJTHOBOIrO
ABuxeHunsa WAVE

* LUMPOKMIM AMana3oH Hak/oHa
(o1 -15° go +35°), a Takke
HermpepbIBHOE ABMKEHWE
6apabaHa BBEPX U BHU3 B
npenenax avanasoHa HakoHa B
rnpoLecce MaccMpoBaHuUs

s MoBbILLIEHME
MPOW3BOANTENBHOCTU U
Ko PULMEHTa MCMONb30BaHMS
Maccaxkepa

e lerkad Bbirpyska npoayKunm

I Hydraulisches Kippsystem
inklusive WAVE-Funktion

I Hydraulic tilting system
including WAVE function

I TmppaBnmyeckasa cucrtema
nepesoia 6bapabaHa B
HaK/TOHHOE MOoNoOXeHMe n
dyHKUMa WAVE

MpsMoi npuBop 6apabaHa

- 6eccTyrneHyaTasa perynmposka
CKOPOCTM BpalleHus 6apabaHa

* MI3BHOCOCTOMKOCTb U
MUHNManbHOe TeXO6CJ'Iy)Kl/IBaHMe

*2PPEKTMBHDBIM MO BPEMEHM
MPOW3BOACTBEHHbIN MpoLuecc

MpsaMble NnpuBapHble NonacTu

*afanTMpPOBaHHOE Mop,
KOHKPETHbIN NpoayKT
MaccupoBaHue

e 1Ierkad o4mncTKa

OnuuoHanbHoe ocHalWeHune

« MpaMble MprBapHble lonacTm
C 3aKpyrieHHbIM pebpoM and
6epeXKkHOro MacCcMpoBaHUs
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| Versionen | Versions | UIcnonHeHue

Neben den Standardmodellen
sind die Massieranlagen der
Magnume-II-Serie auch als ge-
kUhlte Anlagen sowie als kom-
binierte Sonderversion zum
Auftauen von Gefrierfleisch
erhaltlich.

Version "COOL"

* bestehend aus Kuhlsystem
mit Glykol, Containerdoppel-
mantel und externem Kuhl-

aggregat

« optimale Verarbeitungstem-
peratur

Optionale Ausstattung

« Containermantelisolierung
fur eine energieeffiziente
Produktion

Version "DEFRO"
«Voraussetzung Version "COOL"

* Erwarmung des Glykols,
welches normalerweise zum
Kuhlen verwendet wird

»schonendes Auftauen unter
Vakuum im beheizten Contai-
ner — absolut hygienisch ohne
Bakterienwachstum

«unvermeidlich anfallender
Fleischsaft wird durch die
langsame und gleichmafige
Drehbewegung erneut in das
Produkt einmassiert

« zeiteffizienter Auftauprozess
bei minimalen Gewichtsver-
lusten

In addition to the standard
versions, the massaging units
of the Magnum-I| series are
also available as cooled units,
as well as combined special
versions for defrosting frozen
meat.

Version "COOL"

e consisting of cooling system
with glycol, container double
jacket and external cooling
aggregate

eoptimal processing tempera-
ture

Optional equipment

» container jacket insulation
for energy-efficient produc-
tion

Version "DEFRO"
e requirement version "COOL"

» heating of the glycol, which is
normally used for cooling

e gentle thawing under vacu-
um in the heated container
— absolutely hygienic without

bacterial growth

e unavoidable meat juice is
massaged back into the pro-
duct by the slow and steady
rotating movement

« time-efficient defrosting
process with minimal weight
losses

Hapagy co ctaHaapTHbIMU
MoLeNnaMK, Maccarkepbl cepumn
Magnum-Il npounssogaTca

B UCMOSTHEHUU C CUCTEMOM
OXNTAXKOEHUS, @ TaKKe KaK
KOMBUHMPOBaHHbIE YCTaHOBKM
09 OTTarBaHMSA 3aMOPOXKEHHOIO
Maca.

UcnonHeHue "COOL"

* COCTOUT N3 CUCTEMDI
oxTaXxOAeHMa Ha OCHOBEe MMMKONS,
O0BOMHOWM OxNakaatoLlem
py6allky 6apabaHa U BHELLHEero
XONoAWNbHOro arperarta

*ONTUMarnbHaga TeMrepaTypa
nepepaboTkun

OrnumoHanibHoe ocHalleHue

* M3019uUmMa pyballkim bapabaHa
Ang aHeproaddeKTUBHOro
MPOWV3BOACTBA

UcnonHeHue "DEFRO"

* MoaxoguT oNa Moaenen B
mcnosnHeHmm "COOL"

*HarpesB MMKon4, KOTOprl7I
CTaHOQPTHO NCNoNb3yeTcd Ond
oxXna>xoeHnsa

« 6eperkHoe oTTamBaHMe nomq
BaKyyMOM B HarpeBaeMoM
6apabaHe — abCcontoTHO
rMIrMEeHUYHbIN NMpoLiecc,
MCKoYatoLMM pOCT GaKTepuii

+0bpa3syoLlMiCca B pesyrbTaTe
oTTanBaHWA MACHOW COK 3a cueT
Me[/IeHHOMO U PAaBHOMEPHOTO
BpalleHunsa 6apabaHa
BMUTbIBAaeTCA 0OPaTHO B MPOOYKT

*3PPEKTMBHbBIN MO BPEMEHM
rnpouecc oTTanBaHUs rNpu
MWHUMarbHbIX MOTEPAX MO BECy
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I Magnum-I11-10000 Linie mit optionalem externen
Kuhlaggregat, DEFRO-Einheit sowie optionalem

Beschickungsforderband

I Magnum-1I-10000 line with optional external co-
oling aggregate, DEFRO unit as well as optional

charging conveyor belt

I Magnum-I11-10000 ¢ onuMAaMM: BHELLHMI
XxonoaunbHbIN, Moaynb DEFRO 1 3arpy304HbIf

TpaHcropTep

Vorteile

» gekUhlte Massieranlage,
welche auch zum Auftauen
von Gefrierfleisch verwendet
werden kann

* Hygienedesign: einfache
Reinigung und Kontrolle der
komplett zuganglichen Vaku-
umleitung

»wartungs- und verschleiBarm

« ErfUllung hochster Sicher-
heitsstandards

*gewohnte solide Inject Star
Qualitat

«robust und langlebig

Advantages

« cooled massaging unit, which
can be used for thawing fro-
zen meat

» hygienic design: easy cleaning
and control of the completely
accessible vacuum line

e low-maintenance as well as
low-wear

«compliance with the highest
safety standards

* well-known solid Inject Star
quality

e robust and durable

I Magnum-II-4600 Linie mit optionalem
Beschickungslift

I Magnum-11-4600 line with optional
charging lift

[ JInHma Magnum-I1-4600 ¢ 3arpy304HbiM
YCTPOMCTBOM (OMLmSA)

MpeumMyLlecTBa

* MacCCa)kep C oxnaxxgeHmewMm,
KOTOprlﬁ TaKXXe MOXeT
MNCMNOJTIb30BaTbCA OJ1A OTTaBaHWN4A
3aMOPOXXeHHOIro Mdca

s TUTMEeHUYHbIVM ON3anH:
Nerkas OYnCTKa M NOSTHOCTbIO
OOCTYMHbIN ONF TEXHUYECKOro
KOHTPONA BaKyyMHbI LAaHr

* M3HOCOCTOMKOCTb M
MWHWMallbHOEe TeXO6C)'Iy)'KVIBaHl/|e

*COOTBEeTCTBME CaMbIM BbICOKMM
CTaHOapTaM 6e30MacHOCTH

* MPWBbIYHO BbICOKOE KayeCcTBO
Inject Star

* MAaCCMBHOCTb KOHCTRYKLNN U
0onropeyYHoOCTb
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| Technische Daten | Technical Data | TexHM4YeCKMne XxapakKTepPUCTUKU

*Angaben sind Richtwerte und hangen von einigen Faktoren
ab (z.B. Art der Lake, Produktmafe, Beladung etc.). Gewichts-
angaben basieren auf Standardausfuhrungen. Technische
Anderungen vorbehalten.

2573

*Details are values for orientation depending on various
factors (e.g. kind of brine, product dimensions, charging etc.).
Weight specifications are based on standard versions. Techni-
cal details are subject to alteration.

*MpuBeaeHHble MapaMeTpbl ABNAIOTCH OPUEHTUPOBOYHBIMU, OHM
MOryT MEHATHCHA B 3aBUCUMOCTM OT OMNpefesieHHbIX GakTopos
(HanpuMep, TMN paccona, pa3Mep NPoayKTa, TUM 3arpy3Kku U T.4.).
MapaMeTpbl Beca yKasaHbl Ang Mofenv B 6asoBoi KOMMIeKTaumm.
BO3MOXHbI TEXHUYECKUE U3MEHEHMS.

8992

2342

MAGNUM-11-2600-SL/CSL

| Containervolumen (1) | container volume (I) | O6bemM 6apabaHa () 2.600
| Massagekapazitat (kg)* | massaging capacity (kg)* 1.800
| MponsBoAUTENBHOCTL MacCUpPOBaHUS - 3arpy3Ka (Kr)*

| Kapazitat Version "DEFRO" (kg)* | capacity version "DEFRO" (kg)* 1.040
| MpouzBoguTEnbHOCTb PyHKLMM "DEFRO" (Kr)*

| Drehgeschwindigkeit - stufenlos regelbar (UpM) 1-16

| rotational speed - continuously adjustable (rom)

| CkopocTb BpalleHua 6apabaHa — 6eccTyneHyaTas perynmpoBkKa

(060poOTOB B MUHYTY)

| Anzahl Schikanen (Stk.) | number of fins (pcs.) | KonnyecTtBo 3
npwvBapHbIX lonacTem (WT.)

| Kihlaggregat Version "COOL" (kW) | cooling aggregate version 55
"COOL" (kW) | XonogunbHbiv arperat McnonHeHne "COOL" (kBT)

BUSCH: | Vakuum-Hochleistungspumpe (kW) | vacuum high capacity 1,5
pump (kW) | BakyyMHbI1 Hacoc (KBT)

| Antriebsmotor (kW) | drive motor (kW) | SnekTpogBuratenb npueoga 4,0
(xkBT)

| Hydraulikanlage (kW) | hydraulic device (kW) | TngpaBnuyeckasa 1,5
cuctema (kBT)

| Gesamtanschlusswert (kW) | total power requirements (kW) | O6waa 7,5
notpebnaemas MOLLHOCTb (KBT)

| Gesamtanschlusswert Version "COOL" (kW) | total power 13,0
requirements version "COOL" (kW) | O6waqa notpebnsaemMas MOLWHOCTb
mncnonHeHus "COOL" (kBT)

| Gesamtanschlusswert Version "DEFRO" (kW) | total power 43,0
requirements version "DEFRO" (kW) | O6wiaa noTpebnaemasa

MOLLHOCTb UcnonHeHus "DEFRO" (kBT)

| Gewicht (kg)* | weight (kg)* | Bec (kr)* 2.300

6
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3655

Mag-11-4600

2452

MAGNUM-I11-4600-SL/CSL

4489

MAGNUM-I11-6000-SL/CSL

3984

Mag-II-10000

6304

3002

MAGNUM-11-10000-SL/CSL

4.600 6.000 10.000
3.200 4100 6.500
1.840 2.400 4.000
0,5-12 0,4-10 0,4-10
4 5 5

7,0 7.0 7.0
2,5 3,0 75

7,5 9,0 1,0
1,5 1,5 15
12,5 14,5 21,0
19,5 21,5 28,0
49,5 51,5 58,0
2700 3.400 5.400




