
Homogeniser for fluid and viscous products

Emulgieranlage für flüssige und pastöse Produkte

AGM: 40 / 80 / 150 / 300 Liter
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Ÿ Automatic lid operation
Ÿ Electric tilting of the drum
Ÿ Discharge heights to suit specific 

discharge requirements
Ÿ EasyClean discharge outlet 

completely flush with the drum 
wall

Ÿ Automatic loading facility
Ÿ Knifehead
Ÿ Lid and wall scraper
Ÿ Hygienic seals easily replaced 

from inside the drum without 
removing motor or gearbox

Ÿ Temperature control capability
Ÿ Live-steam injection
Ÿ integrated vacuum pump
Ÿ Metering devices
Ÿ Cooling facilities

Allround Mixer

Ÿ Automatische Deckelbedienung
Ÿ Trommel motorisch schwenkbar
Ÿ Entleerungshöhe nach Ihren 

Erfordernissen
Ÿ Bündig mit der Trommelwand 

abschließendes EasyClean 
Entleerventil

Ÿ Automatische 
Beschickungsmöglichkeit

Ÿ Messerkopf
Ÿ Deckel/ Wandabstreifer
Ÿ Hygienedichtungen ohne Motor- 

oder Getriebedemontage 
auswechselbar

Ÿ Temperiereinrichtungen
Ÿ Direktdampfinjektion
Ÿ integrierte Vakuumpumpe
Ÿ Dosiereinrichtungen
Ÿ Kühleinrichtungen

Allround Mischer


